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M1 Busan-Mix £t 35,80€
400g Fleisch, 6 Sorten (pro Person)
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— Vorspeise mit 6 kleinen Gerichten,

3 GrillsoBen und Salatblattern zum
einrollen.

Busan classic Kalbi Short—Rip Scheiben
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. — Itaewon style marinierte Rinderrippen

S Jeollanam-do style black pepper
% Rindfleischwirfel

— Jeju style Schweinebauch
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— Chuncheon style Garnelen
,p —Teriyaki—-HlUhnerspiel3

- Namhae Grill-Gemise Auswahl
~ (Champignons, Kartoffelscheiben,

Zucchinischeiben, Knoblauchscheiben,
etc.)
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Personen (vorbestellen)

~ Hier Ihre Auswahl fiir ein unvergessliches Genusserlebnis!

BETRERER

M2 Seoul-Mix A2 39,80€

Mischung box 5009 Fleisch, 8 Sorten (pro Person)

— Vorspeise 6 kleinen Gerichten, 3 Grillsof3en
und Salatblattern zum einrollen.

— Busan classic Kalbi Short-Rip Scheiben

— ltaewon style marinierte Rinderrippen

— Jeollanam-do style black pepper
Rindfleischwurfel

— Jeju style Schweinebauch

— Chuncheon style Aal

— Teriyaki—-Huhnerspief3

— Donghae style Jakobsmuschel

— Jeollanam-do classic Rinderzunge

— Namhae Grill-Gemuse Auswahl
(Champignons, Kartoffelscheiben,

Zucchinischeiben, Knoblauchscheiben, etc.)
-=> zum Dazubestellen



A-LA-CARTE-BARBECUE

BB1. Vorspeise 6 kleinen Gerichte, 3 GrillsoBen 15,90€
BB2. Salatblattern zum einrollen 2,90€
BB3. Namhae Grill-Gemuse Auswahl 15,90€
(Champignons, Kartoffelscheiben, Zucchinischeiben, Knoblauchscheiben, etc.)
BB4. Busan classic Kalbi Short-Rip Scheiben (150g) 15,90€
BB5. Itaewon style marinierte Rinderrippen (150g) 15,90€
BB6. Jeollanam-do style black pepper 15,90€
Rindfleischwirfel (150g)
BB7. Jeju style Schweinebauch (1509) 8,90€
BB8. Chuncheon style Aal (100g) 15,90€
BB9. Teriyaki—-Huhnerspie3 (100g) 8,90€
BB10. Donghae style Jakobsmuschel ab 3 bestellen, pro Stiick 5,90€
BB11. Jeollanam-do classic Rinderzunge (100g) 20,90€
BB12. Donghae style Garnelen(100g) 10,90€
BB13. Namhae Oktopusarm(100g) 9,90€




10% RABATT AUF DIE ABENDKARTE WAHREND DER MITTAGSZEIT
11:30-15:00 (Di-Fr, auBer Felertag)

APPETIZER &

Dried Seaweed Seetang 1,90€
d4 B&

Getrockneter Seetang

V2.F, K, 7 2,90€
Mung bean sprout

ST REHEEF

_ Eingelegte Sojasprossen mit Sesamdl und Sesam

Elngelegte Perilla Blatter 4,90€
NATOMW  fE om0

¥ Seasoning perilla leaf

W va.rF
Y Edamame with salt 4,90€

Edamame mit Saltz

i V5. D
Kimchi 5,90€

dX| #MEXE
! Traditionell, scharf fermentierter Chinakohl
Traditional spicy fermented Chinese cabbage

% V6. E, F
Fischkuchen 5,90€
L 2 wa

H 1
bife i Wakame Salad
it OA=7] 28 AAiEHELL

Wakame Salat

4 V8.F, K, 7
"é,,_, Spinat Salat 5 90€
f NBRFE HER

Spinach Salad (with Tofu)

VO. F, K, 7
Shiitake mushrooms
HEOHMN FHELE

Eingelegte Shiitake-Pilze mit Sesamdl und Sesam

5,90€

V10. D,E,F, K, 7,0
Sudoku Vorspeisenplatte 15,90€
HIXEME  NEBFEX

Sudoku appetizer plate



S1. F,N
Doenjang Jjigae Suppe (vegan)15,90€
EHEMN KEH

Sojabohnen-Eintopf, Tofu, Gemiise, Enoki
serviert mit: Reis und 2 Tages-Beilagen

Soybean stew with tofu, vegetables, and enoki
mushrooms, served with rice and 2 daily side dishes.

— Meeresfrichte +2,90€

52.) F, D, b,
Kimchi Jjigae (mit/ohne Ei)  15.90€ -
AR HEEE

Scharfe Suppe mit Kimchi, Tofu, Gemiise, Enoki

(scharf)

serviert mit: Reis und 2 Tages-Beilagen

Spicy soup with kimchi, tofu, vegetables, enoki
mushrooms (spicy)
served with: rice and 2 daily side dishes.

— Mariniertem Schweinefleisch +1,90€

— Mariniertem Huhnerfleisch +1,90€
— Mariniertem Rindfleisch +2,90€
— Thunfisch +3,50€

— Ramen Nudeln

G1. |
Gebratener Reis mit Gemiise 9,90€ "=
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— Mariniertem Schweinefleisch  +1,90€

— Mariniertem Hihnerfleisch +1,90€

— Mariniertem Rindfleisch

— Thunfisch

— Wagyu Beef

— Kase extra

— Kimchi
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W1. A'F, K, 3, 8
Frittierte Apple Gyoza 4 Stk. 6,90€

wa.
Frittierte Garnelen Gyoza 4 Stk. 6,90€

Wa3.
Frittierte Chicken Katsu Curry Gyoza 6,90€

MANDU

W4. AF, K, 3, 8
Kimchi Mandu 3 Stk.
4K BHE AR F

Frittierte Teigtaschen gefiillt mit erlesenem Gemiise, Kimchi "_:.j
Schweinefleisch, dazu hausgemachte Sojasauce

Fried dumplings filled with select vegetables, kimchi, pork,
served with homemade soy sauce.

W5. AF, K, 3, 8

BBQ Mandu 3 Stk.

HHH| 7 CH= B RTRIRF

Frittierte Teigtaschen gefiillt mit erlesenem Gemiise und
Tofu mit Rindfleisch, dazu hausgemachte Sojasauce

Fried dumplings filled with select vegetables and tofu with h"ﬁ :
beef, served with homemade soy sauce.

o5z 'seraﬂﬁ
Fﬁﬁ}ﬁhrimp
6,90€
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- mit Knochen, Pommes

| X170 (s ), 2RI
wE, MEEX
with bone fries
. klein — 6 Stk. 9,90€
gro3 - 12 Stk. 19,90€
Cl1. A,C, F
* SojasoBBe mit Knoblauch
8 0ts #&mE
Soy sauce with garlic
&2 C2. ) A C
.. suB-scharfe Sof3e
| ¥ ot

sweet and spicy sauce
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~ Tteokbokki
L HE0| phER

W
gliebtes warmes koreanisches

t mit weiBen, zylinderfGrmigen
kuichen(Tteok), Fishcake, Sesam,
e und Chilipaste
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// i Dolsot Bibimbap

Ein beliebtes koreanisches Gericht bestehend aus Reis, Ei, verschiedenem Gemise und scharfer
Gochujang-Chili-Paste (alternativ Sojasofie), Topping nach Wahl, serviert in einer heilten
Steinschussel.

A popular Korean dish consisting of rice, egg, various vegetables, and spicy Gochujang chili past:
(alternatively soy sauce), with a choice of topping, served in a hot stone bowl.

1S Y BREE

serviert mit: 2 Tages-Beilagen und -Suppe
served with: 2 daily side dishes and soup.

B1. A K, L, 3,5, 7
% Gemuse (mit/ohne Ei) 15,90€

— Mariniertem Schweinefleisch +1,90€

' — Thunfisch +3,50€

- Wagyu Beef +5,90€
— Kase extra +2,90€

Wle Sie B|b|mbap rlchtlg essen7
: Nehmen Sie sich ein bisschen von der roten Chilipaste (oder Soja Sauce) und geben Sie es auf das Gemise. Nur soviel wie Sie an
ik Scharfe mdgen. Dann vermengen Sie alles miteinander bis alles gut durchmischt ist . Fertig!

: How do you eat Bibimbap correctly?

S Take alittle bit of the red chili paste (or soy sauce) and add it to the vegetables. Only as much as you like the spiciness.
Then mix everything together until everything is well mixed. Done!
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RAMYUN
Koreanische scharfe Nudelsuppe
Korean spicy noodle soup

R1. ' A,C, 7

vegetarisch (mit/ohne Ei) 13,90€
OfAff2t™M FEhiE

vegetarian

—Mariniertem Schweinefleisch +1,90€

— Mariniertem Huihnerfleisch +1,90€

— Mariniertem Rindfleisch +2,90€

— Thunfisch +3,50€

— Meeresfrlichte +2,90€

- Kéase extra +2,90€

KARE BAP
Koreanischer Curry Reis

Korean curry rice

K1. 7

vegetarisch 13,90€
7hol B &

ZINIETR

vegetarian

— Mariniertem Hinhnerfleisch +1,90€




W7.K, 7, F
Glassnudeln

SR ==

Siifkartoffelnudeln gemischt mit Karotten,
Pilzen, Zwiebeln Sojasprossen und Sesamsalz,
Seasamdl i W

Swaat potato noodles I!':ﬂllﬂd with carrots,
mushrooms, onions, soybean sprouts, and
sesame salt, sesame oil.

Gemiise (vegan, mit/ohne Ei) 13,90€ '
- Mariniertem Schweinefleisch +1,§§J€

- MarimertamHuhmﬂaiach +1,90€

- Mariniertéﬁi'ﬂlhﬂﬂeiaﬁi“ : +2,90€

- Wagyu Beef |

W8. bk
Nakji-bokkeum
UX 28 Ruste

"B . Wirziger gebratener Oktopus
g g | Spicy Fried Octopus,

W9. 0 7 NN
& Jeyuk Bokkeum' '\ 17,90€
NEsS BRIBAETEAN

" Gebratenes Schweinefleisch mit Gemiise - scharf
& Stir-fried pork with vegetables - spicy




P1. AdS; C, NEOFK 4B
Haemul Pajeon 15,00€
= BED

Mit Mehl, Ei, Meeresfriichten und Lauch.
With flour, egg, seafood and leek.

P2. A C,D,K,F

Kimchi Jeon 12,00€ &

BXH  REEH

Mit Mehl, Ei und Kimchi.

' With flour, egg and kimchi.

=T L
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J1. F
Budae Jjigae (scharf)
SR 7] EBRATR

Rindfleisch, Friihstiicksfleisch, Kimchi, Tofu, Reiskuchen,
Kase, Ramen, Ei usw.

19,90€ P.p ab 2 Personen

Beef, luncheon meat, kimchi, tofu, rice cake, cheese,
ramen, egg, etc.




ogi Menu . 2590€
e y -

: nittenes Rindfleisch in.delikater Marinade in ra
ojaTSaugb mit Gemiise auf heiBer Platte

Fi nie y g'_iiced beef in.a delicate marinade in sesame-so* b’ é'

 sa '?e ith vegetables on a hot plate. 4
Li A

m': rviert mit: 2 Tages-Beilagen und -Suppe, getrockneter ' " o
| Seetang, Reis ol

KA with: 2 daily side dishes and so

&
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st EEH
Hihnchen mit Gemiise Zwiebeln und Friihlingszwiebeln
. sg:harf gewiirzt auf einer Eisenplatte anbraten

U
I

dried s eed

Chicken.with vegetables, onions, and spring onions, spiced
o hotly, fried on an iron plate.

serviert mit: 2 Tages-Beilagen und -Suppe, getrocknete
Seetang, Reis

served with: 2 daily side dishes and soup, dried seawe
rice.

BEZE2 JbTI g L8, SE0| 8 MES U

- Kase extra +2,90€



Dessert

Chokokuchen mit Eis und Obst 5,90€
Choco pie with ice cream and fruit

Mochi-Eisplatte (3 Stk) 8,90€
Mochi ice cream platter (3 Stk)

Bungeoppang 9,90€
SlBe StraBennacks werden im Winter in Korea gegessen.
Geflllte Fischform mit Mehlteig und roter Bohnenpaste.

Bingsoo

Red Bean with rice cake 9,90€

Rote Bohnen, Reiskuchen, Schlagsahne, Eis Milch,
Bio-Soja-Bohnenmehl, Zucker, Mandeln, Minze, Zitrone

Chocolate Oreo 10,90€

Oreo—-cookies, Schokoladensauce, Schokoladenkekse, Schokoladenpulver,
Schlagsahne, Milch, Zucker, Minze, Zitrone



Getranke

Tee

Honig-Yuzu-Tee
Kamillentee

Jasmintee

MONO-Tee (kalt)
—Hibiscus Orange
—-Lemongrass Apple Mint
—Green Tea Jasmine

—Green Tea Ginger

Kaffee

Korean Kaffee-Mix Maxim
Expresso

Expresso doppio
Cappuccino

Latte Macchiato

Softdrinks

Mineralwasser Medium/still

Cola/Cola light

Apfel-/Johannisbeerschorle

Eistee Pfirsich

Limonade

0.25I
0.50l
0.50l
0.50l

0.25I

0.33l
0.33l
0,50l
0,50l
0,50l

2,90€
4,90€
4,90€
4,20€

1,90€
1,90€
2.90€
4,90€
4,90€

3,90€
4,20€
4,50€
4,50€
4,50€



L paal L0, U

Koreanische Softdrinks

Aloe Vera

Milkis

Weintraubensaft BonBon
Cocopalm

Rice Punch

Koreanischer Birnensaft

' Akoholfreies Bier

Helles alkohofrei
WeiBbier alkohofrei

% Bier

& Hells

Asahi

- Wein

Il Mio — Pinot Grigio

G " Scavi & Ray — Primitivo

1 Scavi & Ray - Lugana

“ . Villa Sandi - il fresco Prosecco

Korean Alkohol

Soju

Makgeolli Banane (Reiswein)

1771 Makgeolli Pfirsich

0.50I
0.25I
0.25I
0.25I
0.25I
0.25I

0.50I
0.25I

0.50l
0.33lI

0.25I
0.75l
0.75I
0.75I

350ml 16.5%
750ml
750ml

4,50€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€

4,50€
4,50€

4,80€
4,80€

5,88€

28,90€
35,90€
39,90€

13,90€
13,90€
13,90€



o Die Anzaht der Allergiker und Menschen mit teils schweren Unvertraglichkeiten steigt stetig.
Nattirlich sind auch (Klein-)Kinder betroffen. Der Gesetzgeber verlangt mit inkrafttreten der

+ Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV, VO 1169/2011) und mit jeweils zu beachtenden,

: -'_' aktuellen Verordnungen, bestimmte Allergene . Zusatzstoffe deutlich zu kennzeichnen. Dieser
7% Pflicht kommen wir fiir unsere Giste natiirlich gerne nach. Es gelten stets die jeweils aktuellen

Verordnungen.

. FOLGT ANGEGEBEN WERDEN.

1. mit Farbstoff 8. mit SuBungsmittel

2. mit Milcheiwei3 9. geschwefelt

3. mit Konservierungsstoff 10. enthalt eine Phenylalaninquelle
4. koffeinhaltig 11. geschwaérzt

~ 5. mit Antioxodationsmittel 12. gewachst

6. chininhaltig 13. mit Phosphat

- /. mit Geschmacksverstéarker 14. mit Taurin



ALLERGENKENNZEICHNUNG:

FOLGENDE 14 ALLERGENE SIND KENNZEICHNUNGSPFLICHTIG:

A. Weizen

B. Garnelen

C. Eier

D. Fisch
E. Erdnisse ’*
F. Soja
G. Milch
H. Schalenfriichte, namentlich zu nennen: Mandeln, Haselnusse,
Walnlisse, Cashew- nlisse, Pecanilisse, Paranlsse, Pistazien,
Macademia- und Queenslandnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
I. Sellerie
J. Senf
K. Sesam
L. Schwefeldioxid und Sulfite (Trockenfrichte, Wein) ab 10 mg/kg od. Itr.
M. Lupinen
N. Muscheln
O. Tintenfisch
P. Oktopus

Q. Austern









